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VRTEC TONCKE CECEVE, MARIBORSKA 43, 3000 CELJE

TEDENSKLT JEDILWNIK

Datum: ZAJTRK MALICA KoStLo

PONEDELIEK Kruh z ovsen_imi. k?svmic"i (1-psenica) Sadni krosnik 2 elo o Buc":r-\a. kremna juha (7) . .
10. 1. 2025 Topljeni sircek (7) sadiem* Polnjeni tortelini z mesno omako™ (1-psenica)
Je e &R Otroski ¢aj z limono d Mesana zelena solata
TOREK Eko Zitna kava™ (1-psenica, 7) MARTINOVA POJEDINA:
" M 2025 Koruzna bombetka (1-psenica) Sadje Pecen pis¢anéje krace (bkk)**
T Maslo* (7) Mlinci (1-psenica), rdece zelje, pe¢eno jabolko
SREDA Eko mileéni riz* Sadni kroznik z Zeleniavna remna Juha z ot zecraven v
' 20 cokoladni ] 6,7, dj .y .
12. 1. 202% s ¢okoladnim posipom (6,7) grozdjem Ri3, rdeca pesa
CETRTEK Domac ribji namaz in por (3,4) Mesne kroglice v omaki* (1-psenica, 3)
1.1 20 RZen kruh (1-psenica, rz) Grski jogurt** (7) Pire eko krompir (7)
.M. 2025 Metin ¢aj Hruskova éezana
A Temni oz. ¢rn kruh (1-psenica) lonéni sta fisol in &rm kruh (L-oseni
PETEK Kisla smetana** (7), borovniceva Sadni kroznik z Enolonénica —ch’:stn; .flzov ll‘f érn kruh (1-psenica)
14, 1. 2025 marmelada™** mandarinami u Ri)l (l'psem:’3’7)
Eko seneno mleko (7) Ibezov so
Eo
V jedeh oznacene z * so sestavine ekoloske predelave “ ** jedivsebujejo Zivila iz sheme kakovosti - izbrana kakovost “=" ***jediysebujejo zivila lokalne pridelave.

Jedi na jedilniku lahko vsebujejo snovi ali proizvode, ki povzrocajo alergije ali preobcutljivost. V skladu z navodili pediatrov, pripravljamo individualne dietne obroke za otroke s posebnimi prehranskimi
zahtevami. Vse jedi, ki jih pripravljamo v vrtcu, lahko vsebujejo alergene v sledovih. Informacije o jedilniku za posamezno dieto ali ostale informacije prejmete pri organizatorki prehrane (T: 040 297 515,
vte.prehrana@siol.net ). Prehrana za otroke prvega starostnega obdobja (1-2 leti) je prilagojena otrokovim zmozZnostim prehranjevanja in potrebam. Malckom vedno ponudimo mlecni zajtrk,
meso in vedji kosi Zivil, se drobno naseklja, trsa hrana se nadomesti z mehkejso, pecena Zivila se nadomestijo z dusenimi, v omaki, itd.. Za vse informacije, pripombe, predloge smo vam na voljo na
elektronskem naslovu vtc.prehrana@siolnet. Pridruzujemo si pravico do spremembe jedilnika iz objektivnih razlogov. JEDILNIK SESTAVILE: Mateja Cebular, OPZHR. kuharice centralne kuhinje.
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